
Wir sind stolz darauf, Ihnen unsere Flüssigkaffee (FK)-Serie aus eigener Produktion 
präsentieren zu können – Diese Maschine nutzt die modernste Technologie und 
versorgt Sie somit mit Ihrer Verlässlichkeit und Effi zienz mit Kaffee und weiteren 
Spezialitäten. In Sekundenschnelle ist frisch gebrühter Kaffee oder jede Art von 
Spezialitätengetränk servierfertig. Für das exklusive Design sorgt unter anderem die 
Möglichkeit des individuellen Brandings der Maschine.

Unsere FK-Serie wurde speziell für den Einsatz in Krankenhäusern, Seniorenheimen, 
Gastronomie und Hotellerie entwickelt.

Mit dieser Serie ist es uns gelungen, all die Kriterien zu erfüllen, die wir und 
unsere Kunden von uns erwarten.

Flüssigkaffee-Serie FK12 / FK20

Technische Daten auf der Rückseite



FK12:  Das Standardmodell FK12 bietet 
eine Vielzahl von Kaffeespeziali-
täten (12 Vorwahltasten möglich). 
Neben Café Crème und Espresso 
können in Sekundenschnelle 
Cappuccino, Moccachino und 
kakaohaltige Getränke zubereitet 
werden. Die Kaffeeausgabe 
beträgt bis zu 6 l/min für Tasse, 
Kännchen oder Kanne und Sie 
haben die Möglichkeit bis zu       
2 Liter Bag-in-Box-System einzu-
setzen! 

   Eine Kaffeesorte und 2 Behäl-
ter für Instantprodukte 

FK20:  Das Standardmodell FK20 bereitet 
schnell und einfach Kaffee zu.  
Die Maschine verfügt über eine 
integrierte Heißwasserausgabe 
und kann bis zu 6 l/min. für Tasse, 
Kännchen oder Kanne ausgeben. 
Befüllbar mit 2 Dosen (unter-
schiedliche Kaffeesorten mög-
lich!) sowie die Möglichkeit für 
den Einsatz von bis zu 4 Liter  
Bag-in-Box-System! 

  2 Kaffeesorten einsetzbar 
(2 Behälter) 

Eigenschaften und technische Daten

• Kaffeestärke & Tassengröße einstellbar

• Kannen bis 27 cm Höhe befüllbar

•  automatische tägliche oder wöchentliche 
Reinigungseinstellung

• Individuelles Branding möglich

•  LED-Display mit individuellem Eingabetext

•  Universalnetzteil 230 V; 
400 V gegen Aufpreis möglich

• FK12: 1 Pumpe 

•  FK20: 1 Pumpe;
wahlweise 2. Pumpe gegen Aufpreis

• Maße mm: H 640 x B 320 x T 550

Unsere Maschinen sorgen mit einer immer gleich bleibenden hohen Qualität, sehr 
kurzen Ausgabezeiten und einer exakten Portionierung für eine deutliche Entlastung 
Ihrer Mitarbeiter, einen minimalen Reinigungsaufwand und eine schnelle Befüllung.

Das hervorragende Preis-Leistungs-Verhältnis macht unsere Maschinen besonders 
interessant für Situationen, in denen nicht nur große Anforderungen an den Ge-
schmack und die Bedienerfreundlichkeit gestellt werden, sondern auch auf Kosten 
geachtet wird.
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